
オーブンポテト20年目のリニューアル！

“じゃがいもそのまま”の「コロコロポテト」新発売
サブウェイからココロを込めて、この春全国デビュー
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日本サブウェイ株式会社（本社：東京都品川区）が展開するサンドイッチ・チェーン『サブウェイ』は、4月よ
り全国のサブウェイ店舗にて、サイドメニューの「オーブンポテト」をリニューアルし、「コロコロポテト」
を新発売します。
サブウェイのオーブンポテトは1999年の発売以来、長くお客様に愛されてきたサイドメニューです。20年目と
いう節目を迎えるにあたり、野菜にこだわるサブウェイがココロを込めて開発した新コンセプトのポテトが登
場します。
「コロコロポテト」は、素材の味を引き出すために、じゃがいもの品種と衣にこだわりました。また、店舗の
オーブンで焼き上げて仕上げることで、余分な油を落とし、「衣はカリッ、中はホクホク」な特別な食感をお
楽しみいただけます。さらに「コロコロポテト」に合わせるフレーバーも新たにリニューアル。シンプルな
「オリジナル」に加え、「ハーブソルト」「トリプルチーズ」「レッドBBQ」の3種をご用意しました。
どのフレーバーも化学調味料、合成香料・合成着色料を使用せず、ポテトの素材本来のおいしさを引き立てる
ナチュラルな味わいを追及しました。

サイドメニューも、もっとおいしく、もっと元気に。サブウェイは「コロコロポテト」の発売で、お客様にさ
らに愛されるチェーンを目指します。

20年目のリニューアル 「コロコロポテト」4月全国デビュー

見た目はコロコロ、外はカリッ、中はホクホク。
ランチにはサンドイッチのお供にぴったり。小腹が空いたときはさくっとテイクアウト。

じゃがいもそのままの味を、スナック感覚でお楽しみください。

見た目はコロコロ、外はカリッ、中はホクホク。
1999年の発売以来お客様に愛され続けてきた「オーブンポテト」。
20年の節目を迎え、オーブンで焼き上げるこだわりの製法はそのままに、
パワーアップした「コロコロポテト」を新発売します。
じゃがいもを一口大サイズにカットした形状で、「コロコロ」した形がと
ても愛らしい商品です。
じゃがいもは「オランダ7号」を使用。しっとりとした食感とじゃがいも
本来の自然な甘みと風味が特徴です。衣には米粉を配合することで
「カリッ」とした食感を引き出しました。小麦粉を使用していないため、
小麦やグルテンが気になるお客様にもお楽しみいただけます。
※製造工場では小麦粉を使用しているため、コンタミネーションが発生する可能性がございます。



■商品概要

【販売期間】：2018年4月～ ※3月中旬より店舗ごとに順次導入となり、4月より全国で展開いたします。

【販売店舗】：サブウェイ全店(レジャー施設内店舗等、一部店舗を除く)

※コロコロポテトはAM10:30～の販売です。

「コロコロポテト」
メニュー名 コロコロポテト

メニュー
説明

見た目はコロコロ、外はカリッ、中はホクホク。ナチュラルな味わい。

じゃがいも選びにもこだわって、ひとつひとつ丁寧に作りあげています。
一口大にカットこだわりのじゃがいもと、米粉を配合した衣にこだわりまし
た。店舗のオーブンで焼き上げる事で、周りはカリっと中はしっとりほくほ
く、じゃがいも本来のおいしさが味わえます。
選べるフレーバーは、オリジナル、ハーブソルト、トリプルチーズ、レッド
BBQの4種類。

価格
(税込)

Sサイズ：200円 (サンドイッチセット価格：160円)
Mサイズ：280円 (サンドイッチセット価格：240円)

Sサイズ
カロリー

オリジナル 158kcal
ハーブソルト 161kcal
トリプルチーズ 164kcal
レッドBBQ 163kcal

Mサイズ
カロリー

オリジナル 280kcal
ハーブソルト 287kcal
トリプルチーズ 293kcal
レッドBBQ 290kcal

選べる味は4種類

「オリジナル」は食塩相当量約68%減(※)！フレーバは自然由来の味付けでよりナチュラルに。

シンプルにじゃがいもの味を楽しめる「オリジナル」は、塩分控えめに仕上げました。従来の商品と比較し、
食塩相当量約68％減となりました。※リニューアル前のオーブンポテト(レギュラー味)比較。

「ハーブソルト」「トリプルチーズ」「レッドBBQ」のフレーバーは、化学調味料、合成香料、合成着色料
を使用していません。安全・安心な商品をお届けすると共に、ナチュラルな味わいを追及しました。

主役はローズマリーの香り
「ハーブソルト」

ローズマリー、パセリ、オレガノ、
セロリ、タイム、バジル、クミン、
クローブ、セージの9種類のハーブを
使用した本格的なハーブのフレーバー。

ガーリック、オニオン、
ブラックペッパーを合わせ、
味に深みをもたせました。

また食べたくなる、やみつきの味に。

3種のチーズの風味が香る本格派
「トリプルチーズ」

チェダーチーズ、ゴーダチーズ、
ゴルゴンゾーラチーズの3種のチーズ

を配合し、チーズ好きのための
フレーバーに仕上げました。

本格的な味わいを実現しました。

スモーキーでピリッと辛い
「レッドBBQ」

チリペッパーを配合し、
舌がピリッと辛くなる

スパイシー好きのためのフレーバー。
スモーキーな味わいで、

大人な味に生まれ変わりました。

＜本件に関するお問い合わせ先＞

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞
日本サブウェイ株式会社 広報

〒140-8509 東京都品川区東品川2-3-14 東京フロントテラス9階
TEL:03-6863-8530 FAX:03-6863-8533 E-mail：tsujimoto_a@subway.com HP：https://www.subway.co.jp/

＜お客様からのお問い合わせ先＞ お客様窓口 TEL:0120-019-010 受付時間 : 平日10：00～17：00

フレーバー3種
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